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Technische Universitit Minchen
Forschungszentrum Weihenstephan f Brau- und Lebensmitlelqualitat
Alte Akadervie 3 85354 Freising-Weihenstephan Germany

Kirner Privatbrauerei
Ph. & C. Andres
Kallenfelser Str. 2-4
D-55606 KIRN

Freising-Weihenstephan, 08.11.2010

VERKEHRSFAHIGKEITSBESCHEINIGUNG

Hiermit wird bescheinigt, dass die untersuchte Probe ,Kirner Pils,, MHD
07.04.11 K*, hergestellt und abgefillt von der Kirner Privatbraverei
Ph. & C. Andres GmbH & Co. KG, Kallenfelser Str. 2-4, D-55606 Kirn, geman
dem im Priifbericht Nr. 311788 angegebenen Umfang auf seine
Verkehrsfahigkeit geman chemisch-technischer Parameter und
mikrobiologischer Kriterien untersucht wurde.

Die Ergebnisse der chemisch-technischen Analyse entsprachen, den zu
erwartenden Werten,

Die Ergebnisse der mikrobiclogischen Untersuchung lieferten keinen Anlass zur
Beanstandung.

Zusdtzlich wird Dbestatigt, dass im Rahmen der einschligigen
Kennzeichnungsvorschriften die lebensmittelrechtlichen Pflichtangaben auf dem
Etikett des Produkts vollstandig sind.

Das Etikett ist im Anhang als Kopie beigelegt.

Ausdriicklich weisen wir darauf hin, dass im Zuge der Priufung auf
Verkehrsfahigkeit keine weiteren Untersuchungen durchgefuhrt wurden und
eine  dariber hinausgehende Prifung der zugrunde liegenden
Rechtsvorschriften fiir das Inverkehrbringen des Produktes von Seiten des
Forschungszentrums Weihenstephan nicht erfolgt ist. Bei behdordlicher
Beanstandung ist der Kommentar als Ergénzung zur umfassenden Prifleistung
des Forschungszentrums im Rahmen zur vollen Gultigkeit vorzuzeigen.
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Anmerkung: Die Prifergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf die untersuchten
Prifgegenstande.
Verbffentlichungen (auch auszugsweise) unserer Prifberichte
bediirfen der ausdriicklichen Genehmigung des Forschungszentrums
Weihenstephan fiir Brau- und Lebensmittelqualitit.

Anhang
Etikett: Kirner Pils, MHD 07.04.11 K
Prufbericht; Nr. 311788
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BIERUNTERSUCHUNG
Bezeichnung : Pils, MHD 07.04.11
Verkehrsfahigkeit
Probenehmer:  Auftraggeber
Stammwiirze Gew. % 11,25 MEBAK 112.10.6.3
Gew/Vol. % 11,73
Alkohol Gew. % 3,65
Vol. % 4,66
Extrakt scheinbar Gew. % 2,44
Gew/Vol. % 2,46
Spez. Gewicht bei 20 °C 1,00953
Extrakt wirklich Gew. % 4,14
Gew/Vol. % 4,20
Ausstof3-V° scheinbar % 79
wirklich % 64
End-V° scheinbar % 81 MEBAK 11 2.9.1
wirklich % 66
pH-Wert 4,35 MEBAK 11 2.14
Farbe EBC 5,30 MEBAK 11 2.13.1
Aussehen klar
Jodprobe photometrisch E= MEBAK 11 7.3.2 1978
EBC-Bittereinheiten EBC MEBAK 11 2.18.1
Kohlensauregehalt n. Haffmans Gew. % MEBAK II 2.30.1
n. Zahm & Nagel Gew. % MEBAK [ 2.30.1.4
Viskositat auf 12% berechn. mPas MEBAK il 2.28
Schaum n. Ross & Clark MEBAK Il 2.19.1
n. Nibem s MEBAK Il 2.19.2
n. SFT-Foamtester SKZs MEBAK 11 2.19.4
n. SFT-Foamtester HLT s
Gesamitstickstoff mg/ 100ml MEBAK 11 2.8.1.1
koagulierbarer Stickstoff mg / 100ml MEBAK Il 2.8.2
Forciertest 0/40°C WTg. MEBAK |l 2.15.2.1
0/60°C WTy.
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Registriernummer
DAP-PL-3480.00

Die Akkreditierung gilt nur auf die in der Urkunde aufgefilhrten Verfahren. Die in den zitierten Normen und Richtlinien angegebenen Messunsicherheiten werden
eingehalten. Die Prifergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf die Priifgegensténde, Der Pritbericht darf ohne die Genehmigung des Forschungszentrums
Weihenstephan fiir Brau- und Lebensmittelqualitat nicht auszugsweise vervielfaltigt werden.
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BIERUNTERSUCHUNG
Bezeichnung : Pils, MHD 07.04.11
Verkehrsféhigkeit
Probenehmer:  Auftraggeber
Parameterbezeichnung Einheit Messwert Methode
MF - Untersuchung auf Hefen und Schimmel 0 Keime
Néhrmedium - Nirzegelatine + Tetracyclir MEBAK . SAA
Probenvolumen - 110 mi MEBAK u. SAA
MF - Untersuchung auf Bakterien 0 Keime MEBAK i1 10.2.2
Nahrmedium - NBB-Agar MEBAK u. SAA
Probenvolumen - 110 mi MEBAK u. SAA
Untersuchung auf E.coli 100 ml ohne Befund
Untersuchung auf coliforme Keime 100 ml ohne Befund SAA
N-Nitrosodimethylamin (NDMA) HoA <0,2 Rohstoffh. 3.1.4.19
Schwefeldioxid mg/l 10 MEBAK Il 2.25.2
Farbe (sensorische Uberpriifung) helles Gelb MEBAK Il 2.10.3
Schaum visuell sehr gut
Geruch rein, leicht hopfenaro-
Geruch matisch, Spur angenehm
Geruch hefig-schweflig
Geschmack rein, leicht hopfenaro-
Geschmack matisch, Spur angenehm
Geschmack hefig-schweflig, schlank,
Geschmack rezent, Bittere betont, MEBAK I 3.17
Geschmack Beurteilung im Abtrunk harmonisch
Bodensatz nach Tagen Tage -- MEBAK Il 10.5
Tribung nach Tagen Tage - MEBAK Ilt 10.5
Vorbefund chne Befund MEBAK i1 10.5
Vorbefund nach Tagen Tage 14 MEBAK lll 10.5
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Parameterbezeichnung Einheit Messwert Methode
Endbefund ohne Befund MEBAK Il 10.5
Endbefund nach Tagen Tage 28 MEBAK IIl 10.5
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